SIETE FINCAS
MERLOT 2018

SIETE FINCAS

WINES & VINEYARDS

VARIEDAD 100% Merlot COSECHA 2018

Valle de Uco, Tupungato, Mendoza, Argentina.
1100 msnm

Se caracteriza por ser templado y seco, con inviernos rigurosos y veranos ci-
lidos de noches frescas. La temperatura media anual es de 14° C con gran cantidad de
dfas soleados. La amplitud térmica promedio es de 15° C, notable condicién que apor-
ta color y tanino en las uvas.

Se realizé bajo condiciones climdticas dptimas. Fue un ve-
rano seco y de elevada amplitud térmica. Este fendmeno respondié a escasisimas llu-
vias y baja humedad relativa. Obteniendo como resultado uvas sanas de excelente
calidad y rendimiento.

22/03/2018 —25/03/2018
24 afios
Espaldero bajo
De origen aluvial. Arenoso y pedregoso, de excelente permeabilidad y drenaje.

100 qq/ha

Cosecha manual en bins de 400 kg

Cldsica en tanques de acero inoxidable

3 dias de maceracién en frio y 21 dias a 24°~26°C
6 meses en barrica de roble francés

6 meses

ENOLOGO Sergio Montiel

14,2% vlv Compuesto DIAM
1,96 grs/l 5 afos
3,7 Caja 6 y/o 12x750 ml
5,18 grs/l 15.000 botellas

Color Rojo Violdceo; aterciopelado, vivaz y limpio.
Notas de frutos rojos, pimiento rojo, eucalipto y violetas.

Es seductor y de buena estructura; especiado, fresco y de
taninos amables.

Ideal para acompafiar con cerdo asado, cazuela de mariscos
y arroz con pollo. Se aconseja servir a 18°C



